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Universiti Putra Malaysia
(UPM) membangunkan
inovasi Pepper Peel-0O-
Matic atau mesin pengupas
kulit lada untuk memudah
dan meningkatkan
pengeluaran lada putih
serta lada putih kualiti
premium.

Penyelidik Jabatan
Kejuruteraan Proses
dan Makanan, Fakulti
Kejuruteraan UPM Prof
Madya Dr Rosnah Shamsudin
berkata, Pepper Peel-O-
Matic sudah dipatenkan
sebagai alternatif teknologi
kepada kaedah tradisional.

Beliau berkata, mesin ini
menggabungkan tiga proses
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cara tradisional di dalam
sebuah mesin iaitu proses
pertama menggosok untuk
menanggalkan kulit hijau
lada, kedua mengayak untuk
mengasingkan kulit lada
daribiji lada dan ketiga bagi
membersih lada putih.

“Pepper Peel-0O-
Matic direka khas untuk
menanggalkan kulit lada
tanpa ‘'mencederakan’ biji
lada bagi menghasilkan lada
putih premium.

“Menerusi penggunaan

mesin ini, ia berupaya

mengurangkan masa
rendaman lada dari tujuh

-~ haribergantung kepada
‘kematangan lada hijau. - > 3
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Reka bentuk
sesuai
digunakan
peladang
lada kerana
mudah
dikendalikan

DR MEEA 1

“Selepas proses
petendaman, Lds tanpa
Lang kal dimasakkan

ke dalam Pepper Peod

- Myt sementara bl
laca yang bersih akan
dimivilkan wweeruenya
dilemar,” Katanya

Boiiaw berkara demikian

wehepas mcngadakan
bengkel penggunaan
Peppet Poel - O-Maric
krpada penduduk Rumak
Mamjang Melina, Laleg
Spak, Botong. Rarawak,
baru-barw ini

Tural hadie penaduduk
REumahk Panjarg Betl
Mujau, Rumah Panpang
Ambu Gerugo dan Rumah
Panjarg Pambal :Hl.'r.'lp.'l

Program Transformasi
Luar Bandar (RTF ifa
di Bawah Kemenier|an
Pengajian Tinggl (KFT)
dan Lembaga Lada
Malavsia (MPE)

Hosnah berkata, mesin
ini mampu meningkatkan
penghasilan Lada putih

sebanvak 30 peratas
berbanding Kacdah
rradisional

“Malah. Pepper
Peel- 0= Matle bobeh
menjimatkan masa dan
ienaga pekeria ladireka

Bentuk soiual uniuk

" diganakan peladang

Lada Kerans masdsh
dikendalikan dan
di&-l.']l:'l'lgjir..'l.

*Pepper Peel-0- Matk
mizdah alih ini boleh
diletakkan di sempat vang
fraual. Lagd SLau nams
sdinfiftknya. piper nigrum
L. antara réempah ratus
utama dalam masakan

* B lada vang
Berwarna hijag baleh
menghasilkan dua produk
iaitu lada bitam dan lada
[.Iullh Eedh -duanys
banyak digunakan dalam
masakan malah dalym

perubatan iradiskonal.”
Earanya

Beliau vang juga
Fresiden Perssruan
Juruiera Pertanian
Malavaba (MSAE) berlcata,
kada putih mempanyal
AT vang bebih tajam
dan pedas herbanding Lda
hitam

*MNlenorod MPE
Malaydia antary pefgeiiar
terbesar lada kelima dunia
15 sebanyak 18 5040 an
metrik selepas Vietnam
(130,000 metrik Lanl,
Inetioncada (71500 metrik
tanh, India 165000 metrik
canh dan Brazil (41,500
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Keboian Pepper
Peel-0-Metic

& ersnphathsn
pengehnaran kada putity
Lebaryak &Y peratud

& Menguranghen himipsh
rendiaman

& hlgrgersathon madia don
Eerdpa

& Mudoh dikendalian

# Mudah dclenggara

w Misdoh digiiuan

ret raguil RS LANan

& Proces yong kebah bersh
mnghasiioan indo putdh
[T

At tan
“Rarawak memang
terkenal sebagal pengeluar
lacla perbesar i Malaysia
dengan menyumbang 98
peraius dan selcbdhnya
darl Jakor,” Katanya
Peppir Podd-0-Matic
et lda & Mcincna fgl
Beberapa pingat sepermi
fimalis Anugerah
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