Latih pelajar rasai

Kerjasa

Oleh MOHD. ZAINI SAMSU HADI

-3 hadi@kosmo. com.my

SERDANG - Felda D'Saji Sdn.

Bhd. (Felda [)’Saji) bakal me-
labur RM7 juta untuk mem-
hangunkan Pusat Pembangu-
nan Acara vang bertujuan un-
tuk melatih pelajar Universiti
Putra ‘Malaysia (UPM) yang
mengikuti kursus kulinari ter-
bahit dalam bidang penguru-
san restoran dan acara.

Pengarah Eksekutif Kanan--

nya, Ahmad Zaki Abdullah
berkata, kawasan universiti
itu akan dijadikan lokasi ter-
baik untuk pembangunan pre-
mis berkenaan dan ia me-
ngambil masa selama 16 bulan
untuk disiapkan.

“Felda ['Saji akan mendahu-
lukan modal bagi membina pu-
sat tersebut. dan UPM merupa-
lean universiti perintis bagi tu-
juan itu. Langkah vang sama
akan diperluaskan kepada uni-
versili awam dan swasta yang
lain pada masa akan datang

“Pusat ini juga bakal mem-
beri pendedahan kepada kum-
pulan pelajar tersebut berhu-
bung situasi sehenar alam pe-
kerjaan di pasaran terbuka,”
katanya ketika ditemui selepas
majlis menandatangani me-

-

HMAD ZAKI (dua dari kanan) bertukar dokumen perjanjian dengan Mohd. Fauzi sambil diperhatikan
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sebenar alam pekerjaan di pasaran terbuka

ma Felda D’Saji, UPM

a2

oleh Suhaimi (tengah), Mohd. Yazid (kiri) dan Ahmad Nordin di Serdang semalam.

morandum persefahaman i
sini semalam.

Turut hadir ialah Pengerusi
Felda D'Saji, Datuk Suhaimi
Zainuddin; Naib Canselor UPM,
Datuk Dr. Mohd. Fauzi Ramlan;
Pengurus Besar Kanan Felda
D'Saji, Ahmad Nordin dan De-
lan Fakulti Sains dan Teknologi
Makanan UPM, Prof. Dr. Mohd.
Yazid Abd. Manap.
ain itu, Ahmad Zaki me-

Se

nerangkan, pusat yang dileng-

- kapi- dengan pelbagai keleng-
kapan maijlis dan restoran turut
dibuka kepada pengunjung luar
dan tidak terhad kepada warga
universiti sahaja.

Tambah beliau, Felda D'Saji
akan menguruskan operasi i
pusat tersebut dan selepas ia
siapkan, pusat tersebut akan
diserah kepada UPM pada
masa depan. ;

Sementara itu, Mohd. Fauzi
berkata, UPM mengalu-alu-
kan kerjasama strategik de-«
ngan Felda [)'Saji daripada as-
pek akademik dan komersial
dalam . hidang perkhidmatan
makanan.

Katanya, apa yang penting
dalam kerjasama itu ialah pe-
ngalaman yang ditimba pe-
lajar dalam mengendali bi-
dang vang mereka ceburi.



