
Dalam pada itu, Ahmad zaki
berkata, pihaknya dijangka akan
membangw1kan jenama resto
ran milik UPM, Lapprenti me
lalui konscp francais.

"Sebagai permulaan, karni
,rnenjalankan operasi Lapprenti di
UPM dan bercadang membuka
cawangan di semua institusi pe
ngajian tinggi awam (IPTA)dalam
tempoh dua tahun," katanya.

Hadir sama, Naib Canselor
UPM, Prof Datuk Dr Mohd Fauzi
Rarnlan.

Empat MoU ditandatangani itu
berkaitan pembinaan pus at aca
rat Felda D'Saji dilantik sebagai
panel eksklusif menguruskan
Dean Putra UPM, pembangunan
operasi restoran Lapprenti dan.'
pembangunan sistem halal Felda
D'Saji oleh Institut Halal UPM.

OARI kiri, Oekan Fakulti Sains don Teknologi Makanan UPM Prof Or Mohd Yazid Abel Manap, Haib Cancelor UPM Prof Datuk

Or Mohd Fauzi Ramlon, Pengerusi Felda O'Saji Oatuk Suhaimi Zainuddin, Pengarah Eksekutij Felda O'Saji Ahmad Zaki

Abdullah dan Pengurus Besar Kanan Fe/da O'Saji Ahmad Hordin Othman semasa maj/is menandatangani MOU antara

Universiti Putra Malaysia (UPM) dengan Felda O'SOji.

Menurutnya, pusat acara itu di
jangka memuatkan satu restoran
hidangan mewah berkonsep Bali.

"Bagaimanapun, ia hanya akan
dilaksanakan selepas bangunan
itu siap yang dijangka mengambil
masa selama 16 bulan," katanya
selepas majlls menandatangani
empat perjanjian persefahan1an
(MoU) antara Felda D'Saji .dan
UPM di Serdang, semalam.
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• Bangun pusat
acara di UPM
secara bina
- operasi -pindah

Oleh Syarifah Dayana Syed Bakri
dayana@hmetro.com.my

Felda D'Saji Sdn Bhd me
labur serungga RM7 juta
bagi pembinaan pusat

acara yang tUTUtmenempatkan
restoran di Universiti Putra Ma
laysia (UPM) yang dijangka siap
dalam tempoh 16 bulan.

Ketua Pegawai Eksekutifnya,
Ahmad zaki Abdullah berkata,
pembinaan lokasi berkenaan di 
jalankan secara bina opera
si-pindah (build operate-tran
sfer) dengan Felda D'Saji me
nguruskan pusat acara itu dalam
satu tempoh sebelum diserah
kan kepada UPM.

"Melalui konsep seumpama
ini, karni akan melabur bagi
pembinaan pusat acara ini dan
selepas ia siap, karni akan men
jalankan operasi bersama pelajar
UPM khususnya dart Fakulti
Sains dan Teknologi Makanan.

"Selain itu, ia juga akan men
jadi lokasi pembelajaran dan
pendedahan untuk pelajar ber
kaitan pengurusan acara dan res
toran secara praktikal," katanya.


