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Dedak inovasi jimat kos,

puyuh jadi peluvang income
pelajar dan komunit

Susunam WAN ROSIDA WAN HAMAD

niversit Puira Malaysia (LIPSA)
rmEmbangunkan profok pentemakan
pruryuh berasaskan inovas sepk lima
tahun lepas bagi menyokong akthti
pengajaran dan pembelaaran, penyelidikan
sprta perkongsan kepada masyarakat
Projek melalui Pusat Pertanian Putra itu
melibathan penuntut wiiversiti dan komuniti
luar medalul pelbagas program latihan
berkaitan penternakan puyuh. merangum
kaseduruhan rantain industri danpada
pembenihan hingga permasaran
Fergarah Pusat Pertanian Putra, Profesor
O 5iti Zaharah Sakamin berkata, projek itu
bukan sahaja mernben rmantaat kepada
pelajar dari sagl pernbetajaran praktikal,
malah membantu kel merpenoleh
kemahiran untuk menjedkan pentesnakan
puyuh sehagal sumbes pendagatan
“Ternakan puyuh antaa termakan misdak
dijaga karana tempoh pan@ia hayat hinya
memerhskan lebeh erang sebulan danpada
amak hingga sedia dipasakan dengan kami
Rerlibat ‘TJ:"I.'IH"LI“I 1A, gt sehengpa alcthil
penyalan” Katanys
58t Zaharah berkata, novas penghastian
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Inovasi puyuh UPM

Secar asasnyi
produk kami
organik dan selama
kerana tidkak
menggunakan
vitksin kepada hasil
rerieikan selain
dedak diberikan
jugza dihasilkan
sendiri.”

disdak mengnakan bahan asas
seperti soya dan jagung yang L
difermulasikan khusus oleh
penyehdik UPM membolehian
tempoh pertumbuhan puyuh
dipercepat, Selali gus
meningkatkan hasil pengeluaran

“Dchak; e Teariuan kos yang
sangat tirg. Ol i, pegawai
posrtaniae dar peryelidik daripada
LIPA rrwtlakukan inowasi dengan
menggunakan formulasi bahan asas serta
Pl camplaan komibinas wiuk
imenghagitin dedak sendin

“Dengart i, kams dapat menjimatkan kos
makanan antara 50 hingga 60 peratus
besbanding mabaanan komersial di pasaran
Secara tidak langsung inl meninglkatkan
heurtungan pertemak, contohrys
kv Langan juaan daging |1|e¢mgl:al
dharigaachi sekitar M2 50 kepada lebil RAMI
sevkor” katanya
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Ladang perernakan puyulh
F UIPM barkehaasan boes-lora 4 06
haekctar itu menggunakan kira-kira

saparuh dasipadany bagi operas
penternakan dengan GO0 akor
vk puyuh mampu menghasilkan
lebih 500 telur setiap hatt

Sitl Zaharah berkala, telur akan
dhgredkan sama ada untuk jualan
atau ditetaskan bagi menghasdian
anak puyuh untuk dibesarkan
sebagai puyun pedaging

Proauls pruyuh LIPM dipasarkan melalul
platform PutraMart. media sosial sepert
Facebook dan TikTok serta jualan terus

“Secara asasnya produk kami organik
dan selamal kerana tidak menggunakan
vaksin kepada hasd ternakan selain dedas
:hbe“kmw,g.i dihasilkan sendirl” kataryga
dan menambah produk puyuh ity mendagpat
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Salain itu, 56t Zaharah berkata, UPM juga talah malanh
151 pelatih Perbadanan Hal Etrwal Bakas Anghatan Tentera
{PERHEBAT} segak 2023 melalui program Latihan
barstruktur selama emam bulan

Program latihan itu membari pendedahan asas dan
misliputi keseluruhan rantaan industri termasuk
pembenitan, penjagaan, pengeluanan dan pemasaran
dalam lapan plot latihan seperti tanaman tembikai

puyah i Universith Putra Malaysis (LIPW) baru-Band ini,

By,

matahari, nanas, jagung, cendawan serta ternakan puyub
ayam. rrninan dan an air tawar.

Sith Zaharah berkata, melalul program itu, pesarta yang
berminat dengan penternakan puyuh boleh mambel
produk atau anak puyuh pada harga ladang utuk
dipasarkan sermula atau memulakan penternakan sendin
sebaga sumber pendapatan

“Penternakian puyuh dilihat sebagai komoditi sesual

unituk usahawan banary kerana tempoh panuaian hasil
yang lebih cepat sekitar 27 hingga 30 hari barbanding
ayam yang memerlukan kira-kira 46 han” katanya

Selain PERHEBAT, LIPM turut buka peluang Latihan
kepada agensi luar, komuniti dan sekolah bagi
meamperiuas pamindahan teknolog penternakan puyuh,
sefan dengan usaha tingkat ketenamenan makanan negara
dan mengurangkan kebergantungan Import. - Barmama



