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Cabaran dihadapi dalam 
i ndustri eksport buah 
tempatan termasuk isu 
L<etidakselarasan 1-.'l.laliti, 
kerosakan buah ketika 
penghantaran serta 
kegagalan memaruhi 
piawaian kuali ti da n 
keselamatan ma.kanan 
antarabangsa menjacli cluri 
dalam daging yangboleh 
menjejaskan reputasi produk 
tempatan cl i mata pembeli 
luar negara. 

Masa lah ini lirnbul 
berikutan a ntara lain proses 
penilaian kualiti bua11 
masih bergantm1g kepada 
pemeriksaan manual oleh 
pekerja yang memerlukan 
masa lama dan rnudah 
terdedah kepada kesilapan 
manusia. 

Kaedah in.i juga kurang 
konsisten, kurang tepat clan 
tidak mampu memenuhi 
ke perluan pengeluaran tinggi. 
Selainitu, i.nclustri berclepan 
kerugian akibatbuah rosak 
yang berpunca daripacla 
kcsilapan pcnilaian kualici. 

Pacla 1nasa sama, 
kaedah pe11ilaian seca ra 
musnah (·destructive') pula 
menyebabka.n buah diperiksa 
ticlak lagi boleh dijual, sekali 
gus menyumbangkepacla 
pembaziran clan kerugian 
kcpada pcngusaha. 

Caba ran utama clil1adapi 
industri pertanian negara 
itu memberi idea kepada 

" Kami menjalankan 
kajian terperinci 

mengenaikeperluan 
sebenar industri 

seterusn~a 
membangunkan 

prototaip 
menggunakan 

teknologi sensor 
optik dan 

kecerdasan 
buatan (Al] 

DR NORHnSHILn 
HASHIM 

FOTO IHSA~ PUSATSTRATEGI DAN PERHUBUNGAN KORPORAT UPM 

DR HORHASHILA bersama Smart Detector for Fruit Quality yang berjaya dibangunkan. 

DR Horhashila sedang menganalisis imej termal menggunakan sistem 
smart detector yang dibangunkan. 

Pens ya rah kanan di Jabala n 
Kejuruteraan Biologi 
clan Pertanian , Fakulti 
Kejuruteraan, Universiti 
Putra Malaysia (UPM), 
ProfesorMadya Ir Dr 
NorhashUa Hashim untuk 
rncmbangunkan sa1u inovasi 
berteknologi tinggi yang 
clikenali sebagai 'Smart 
Detector for Fruit Quality.' 

lnovasi itu antara 

sifal li'l.ikokimia secara 
automatik clan objektif. 

Dr Norhashila berkata. 
masalah berkaitan isu 
keticlakselarasan kualiti 
clan ketidakcekapan dalam 
pengendalian lepas Ulai 
mcnyumbangkepadakadar 
kehilangan hasil lepas tuai 
('postharvestlosses') yang 
boleh mencecah sehingga80 
peratus. 

"Situasi in.i jelas 
menunjukka.n keperluan 
mcndcsak unruk satu kaedah 
pcnilaian kualiti lcbih pantas, 
repat clan tidak merosakkan 
buah atau produk per1:an ian. 

"fusteru itu, melihal 

yang mampu menilai kualiti 
buahatau produkpertanian 
secara objektif, efisien 
dan automatik mendorong 
say a clan pasukan uncuk 
membangunkan inovasi ini,'' 
ka1anya. 

Beliau berl<ata, inovasi 
berkenan hasil projek 
penyelidikan yang clibiayai 
Geran Putra BerkumpuJan 
UPM khusus bagi menangani 
isu berkaira n pengeluara n 
nanas. 

Katanya, penghasilan 
inovasi itu bermula daripacla 
kerjasama erat antara 
penyel idik termasuk 
pensyarah clan pelajar 

lepasa.n siswazah, pillak 
i nclustri serta pelbagai piha k 
berkepenLi nga n. 

"Kami menjalankan 
kajian terperinci mengenai 
keperlua.n sebenar industri 
sererusnya membangunkan 
prototaip menggunakan 
teknologi sensor optik clan 
kecerdasan buatan (All. 

"Ujian makma l clan 
lapangan dija lankan 
terhadap3,000buah nanas 
daripada pelbagai kultivar. 
ca hap kematangan clan 
tempoh penyirnpanan 
bagi menghasiJkan sistem 
yang prakdkal dan cekap," 
katanya. 

yang pertama di Malaysia 
menggabungkan teknologi 
pcngimcjan ccrmal dan Al 
untuk pcnilaian kualiti 
buah yang l<0mprehensif 
melipuri kulrivar, ta hap 
kernatangan, suhu dan 
tempoh penyimpanan clan keperluan u ntuk sistem DR Horhashila (kanan) memberi penerangan mengenai kualiti buah. 

Pen~elidik UPM 
cipta peranti 
guna teknologi . . 
peng1meJan 
termal dan Al 
untuk nilai kualiti 
buah-buahan 

Menurutnya, inovasi 
itu menggu na ka n ka mer a 
pengimejan termal uncuk 
mengi mbas irnej buah di 
mana data d iperoleh akan 
dianalisis sis tern Al bagi 
meniJai paramererpenting 
seperti knlt ivar, kandungan 
gula, tekstur, kelembapan, 
dan tahap kematangan. 

"Penggunaannya sangat 
mudah, hanya perlu ambil 
imei buah dan keputusan 
penilaiandipaparsecara 
automatik. Daripada 
sekeping imej, pelbagai 
informasi kualiti buall clapat 
diperolehi." katanya. 

Bcrkongsi kelebihan 
uramanya, pcranti itu dapat 
menghasilkau keputusau 
dengan kada rketepatan 
ringgi, konsisrens·i 
clalam penilaia.n, tidak 
memerlukan sentuhan 
fizikal, bersifar tanpa 
n1usnah (non-destruct ive) 
serta dapat mengurangka.n 
keberganrungan kepada 
tenaga kerja manual 

Katan)ra, Smart 
Detector for Fruir Quality 
clapac memba.ntu i:nclustri 
buah- buahannegara 
dengan rnernastikan 
penilaian kualiti yang 
repat, mengurangkau 
kerugia.n akibat buah rosak, 
meningkatka n kecekapan 
operasi serta memperkukuh 
repucasi produk ten1patan di 
pasara.n global. 

"Saya berharap inovasi 
ini dapatclimanfaatkan 
seca ra rneluas, memba ntu 
pengusaha buah tempatan 
bersaing cli peringkat global. 
serta menjadi pemangkin 
kepacla lebLh banyak inovasi 
clalam percanian pincarcli 
Malaysia,'' katanya. 


