






Residue Sensor. Selain itu, kajian terkini turut meneroka penggunaan cahaya 

sinar ultraungu (uv) untuk mengesan sisa racun dengan lebih pantas dan 

efektif. 

Bagi pengguna pula, Siti Norliza menyarankan supaya memilih hasil pertanian 

yang dilabel dengan MyGAP atau organik, yang dihasilkan di ladang berstatus 

amalan pertanian baik. Pengguna boleh mengurangkan risiko pendedahan 

kepada racun dengan beberapa kaedah konvensional seperti membasuh 

buah dan sayur menggunakan air garam, serbuk penaik atau cuka, mengupas 

kulit, merebus, membakar atau memasak dengan sempurna. 

Dalam perkembangan teknologi, kaedah baru seperti rawatan ultrasound, 

ozon, cold plasma, air elektrolisis dan medan elektrik berdenyut (PFE) kini giat 

dikaji untuk meningkatkan keselamatan makanan dengan lebih berkesan. 


