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MAHA 2024 tampilkan formasi sandwic tuna terbesar 
Lambang kebanggaan dan bukti komitmen Malaysia mempromosikan industri perikanan yang mampan, berdaya saing 
Oleh 'Nurln Abdullah 

KUALA LUMPUR: Ber
sempena dcngan sambu1an 
100 tahun Pamer.an Perta
nian, HoliJcultur dan Agro 
P elancongan (MAHA), 
jabatan Peri.kanan Malay
sia. (DOF) telah melakar 
sejarah apabila meJlcipta 
Fekod penghasilan formasi 
sandwic1una terbesaryang 
penama kali diadakan di 
Malaysia. 

Formasi unik ini dike
nali sebagni "100 TAHUN 
MAHA 2024" dan telnh 
cliiktiraf oJeb The Malaysia 
Book of R ecords (MBOR) 
yang telab disaksikan oleh 
DatukSeriHajiMohamadbin 
Sabu, Menteri Perr.unian dan 
Keterjaminan Mak:0:nan. 

Dalam ucapan rnsminya, 
Datuk Seri Haji Mohamad 
menyatakan bahawa pcog
basilan formasi sandwic tuna 
in i melibatkan kerjasama 
cr:n anlllrll]:ibacan Perikanao 
lvtalaysiad:mFakulriSainsdan 
Teknologi Makanan, Univa-
siti Putra Malaysia (UPM). 

"Proj ek besar ini merupa
kan pencapruan yang luar 
biasa kerona ia bukan s:ihaja 
melibatkan gabungan ke
mahiran teknikal tetapi juga 
kolaborasi yang meoyelurub 
dari pelbagai pibak, 

"Seramai 41 pelajar dan 
sembilan orang kakit:ingao 
dari UPM terlibat dalarn 
penyediaan sandwic ini, yang 
berlangsung sclama tiga bari, 
bennuladari 11 hinggn 14Sep
tember 2024," ks.ta beliau. 

Sandwic tuna ini bukan 
sekadannakanan bi:asa, tetapi 
simbolik kepada peranao 
besar tuna dalam industrj 
perikaJlan Malaysia, 

Sebanyak 8,000 sandwic 
digunaka n da.lam fom1asi ini, 
yang melipllCi kaw:isanseluas 
104 meter persegi 

Bcliau mcnielaskan oohawa 
dengan Sliz yang begitu besar, 
formasi ini bukan s:ihaja me
narik perhatian pengunjung 
malah rurut memecah rekod 

kebangsaan sebagai formasi 
sandwictuoaterbesaryangpec
nah dihasilkan di Malaysia. 

Pemilihan tuna sebagai 
bahan utama dalnm formasi 
ini adalab selaras dengan 
matlamat kerajaan untuk 
meningkatkan kesedaran 
masyarakat terhadap manfaat 
ikan tll.rul. 

" Tuna merupilinsumber 
protein yang sangat bai!k, 
clan kaya dengan asid lemak 
Omega-3, yang pent:ing un
tuk kesihatan jantung. 

" Di samping iru, ikan runa 
mengandungi pelbaglli vitn
min seperti VitaminBdan D, 
yang penting tmtuk kcsihatan 
tulang daD fungsi tubuh yang 
optimum. 

"Olehitu, formasi sandwic 
i.ni bukan !Wlaja mempro
mosikan kreativiti dalam 
makanan tetapi juga memberi 
tumpuan kepadaaspekkesi
batan clan !kesejahteraan," 
beliau mene.kankan. 

Menur ut beliau, proses 
pe.nyediaansandwic ini adalah 
basilgabungan kerjasama erat 
antara Jabatan Pcrikanan 
Malaysia dan UPM. 

"Penyediaan formasi ini 
mcmedukan per:tncangan 
yang teliti, dari peringkat 
pemilihan bahan sebinggalah 
kepada penyusunan akhir 
formasL 

"Para pelajar dan kakiton
gan dari Falrulci Saios dan 
Tekoologi l\-lakanan UPM 
terl1llatsecaralangsungclalam 
me mastikan se I ia p aspek 
i:,t>nyediaaodijalaokandengan 
sempurna," kata beliau. 

Sand wic yang dihasilkan 
kemudiannyaabn diagihkan 
secara percuma kepada pen• 
guojung di Laman Perikanan 
semasa acara MAHA 2024 
berlangsung. 

lol bukansahaja memberi
kanpeluangkepadapengun
junguntukmerasaihidangan 
tuna yang sibat, tctapi juga w
bagai cara memperkenalkan 
ikan tuna kepada masyarnkat 
luas, terutamanya dari segi 
kbasiat dan potensi penggu-
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DatukSeri Haji Mohamad bin 5abumenyaksik.in pengiktir1fimoleh The Mitlaysia Book of Records 
(MBOR), 

naannya dalam pemakanan 
harian. 

Menurut Dato' Adnan bin 
Hussain, Ketua Pengarah, 
Jabatan Perikanan MalaY11ia 
menjelaskan bahawa pen
daracan cuna di Malaysia 
meli back.an beberapa spcs:ies 
ut:uru1, iafru tuna oceanilc, 
tuna ncritilc, dan tuna-like. 

"KaWllS31l taogkapan utama 
ikaniniadalah diperairan.Pant:ai 
TmmrSemenanjungMalaysia, 
perairao Sabah dan Sarawak, 
serta di La utan Hindi 

"Scbagaiahlilndian Ocean 
Tuna C'.ilmmissioo OOTC) 
sejak tahun 1998, Malaysia 
terlibat secara aktif dalam 
p1.mgurusan sumber tuna di 
peringkat antarabangsa, 

Beliaumcnjclaskanbahawa 
!OTC adalab sebuah organ
isasi pengurusan perikaoan 
aotnrabangsa (RFMO) ynng 
bertanggungjawab memas
Likan pengurusan somber 
tuna cli Lauran Hindi dilaku
kan secara rnampan. 

Sehioggakini,-sebaoyak 31 
negara te.lah menjadi anggota 
!OTC, dcngo.n setiap ocgara 
menyumbangkepadapengu• 
rusan stok tuna berdasarkan 
jumlah tangkapan dan status 
negara tersebut. 

"OiMalaysia,industrituna 

telahb<!rkembangpesat sejak 
bebernp:i dekad yang lalu. 
Pada tahun 2004, negara 
muJamelesenkao veseJ-vesel 
penangk:apanikan tunauntuk 
beroperasi di L:lutan Hindi. 

''Ini membolehkan Mal:iy
sia menjadisalab saru neg.ara 
pengeluar tuna yang pen ring 
di ran tau i 11 i. Pad a ta hlln 
2016,JabatanPerikaoan Ma
laysia telah menyenaraikan 
dua pelabubanuram:i sebagai 
designated ports untuk pen
dara1an tuna, iairu Pelabuhan 
Pulau Piaang (Dcrroaga 
Ayer Dalatn) dw Pelabuhan 
laogkawi." 

Beliau menambah b:i
hawa sehingga tahun 2019, 
sebanyak L 7 buah vesel 
pcnangkapan ikan tuna dan 
sebuah vesel carrier tuna te
Lab dilesenkandao beroperasi 
di Lautan HindL 

"H:isil tangkapan tuna dari 
vesel-vesel ini telab men
catatkan jumlab sebanyak 
2,843.27 tan metrik, dengan 
nilaianggaran mencecah RM 
35 juta. 

" Daripada jumlab ini, 
pendaratan tunadiPelabuhan 
PuJau Pinang mencatatkan 
anglca sebanyak 1,563.83 tan 
metrikdengannilaianggaran 
RM25 juta. 

"Pada tahun 2022 pula, 
pend:iramn tuna di Malaysia 
mencapai 69,356 tan metrik 
dengao nilai RM549.83 juta, 
meci.unjukkan betapa pent
ingnya industri tuna kepadn 
ekooomi negara, kata Dato' 
Adn.ao. 

Uotuk memastikao 
perkero baaga.n industri tuna 
yang mampan, Jabatan Peri
kaoan Malaysia telah melak
sanakan Pelan Strategik 
Pembanguoan lndustri Tuna 
2012-2020. 

Beliau roenjclaskan ba
hawa pelan ini merangkumi 
pe.lbagai inisiatif, termasuk 
pewarraan designated! ports 
di Pel:ibub11n Pulau Pinang 
dan Pelabuhan Langkawi, 
scrta perobaogumn fasiliti 
pe.odaratao tuna di pela bu
hao-pelabuhan ini. 

Selainiru, pcmbinaan bilik 
sejuk, Pusa1 Kecemedangan 
Tuna, dao peranti pen
gumpul ikan tuna (Payao) 
turut d ilaksanakan untuk 
memperk-ul'Uhkan industrL 

Setelah kejayaan pelan per
twna ini, Jsbatan Pcrikanan 
Malaysiakinimemper:kenalkan 
Pelan Str.ttegilc Pembaoguaan 
Indust:ri Tuna 2021-2030. 

Beliau menekankan. ba
hawa pelan inimenetapkanl 0 

srrategi pembangunan y.mg 
merangkumi aspek-aspek 
penting~pertipindaan A.Itta 
dan Prosed.or Operasi Stand
ard, peningkat:m pemarnhJIJl 
terhadap instrumendomestik 
dan ancarabangsa, penye
lidikan saintifik mengenai 
kemampaoan stok tuna, 
penggunaan 1cknologi moden 
dalam penangkapan tun:i, 
serta pe,ogurusan data yang 
le bib cekap. 

"Salah satu aspek penring 
yangcliberipenekaaandalam 
pelan ini ialab pembangunan 
produk ruo:i dan inovasi. 

"Jabatan Perika.nan bek
erjasama dcngan pcngusaha 
mikro dao lcecildalam mem
perkenalkan produk-produk 
baru berasaskan tuna, ter
masuk produk-produk siap 
dimakan, yang boleb roen
embusi pasarantempatandan 
antarabangsa. 

"Pembangunan ini juga 
melibatkan peJabelan, pem
bungkus:in, pensijilan HA
LAL, serta aspek jangka 
bayat produk untuk memas
tikan produk tuna yang 
dihasilkan berkualiti tiJlggi," 
lcata beliau. 

Penganjur:in MAHA 2024 
bukan sekadar pameran, 
tetapi juga platform strate
gik untuk mempromosikao 
iodustri tu.na Malaysia ke
pada pelabur dalam daa luar 
negarn. 

"Dengansokongan kerajaan 
dao selctor swasta, kilang-ki
lang pemprosesan turui dapat 
dibaogunkan di Malaysia, 
sekaligusmeningkatkankapa
siti peageluaran clan merom
bah niJai kepada iodustri. 

"Insent i:f ke wangan dan 
kemuda ha a pem b iayaan 
turut ditaw:irkan kepada 
pelaburyang benninat untuk 
melabur dalam selctor inL 

Pusat Pengembangan Te
knologi Perikanancli Labuan 
mcmainkan peranan pcnting 
dalam men~•okong pemban
gunan h iJiran industri tuna. 

Beliau menambab bahawa 
pusat ini bukan sabaja men-

umpukan kcpada penghasi
lan produk-produk barn 
daripada mna, tetapi juga 
menyediakan pusat iokuba
tor unmk usahawan yang 
ingin menceburi bidang 
pemprosesan tuna. 

"Kursus-k-ursusperopros
esan turut diaojurkao untuk 
memberi latihan dnn bimb
ingan kepada pengusaha
peng usaha kecil yang in gin 
mcmperluaskan pemiagaan 
mereka." 

Sebagai sebahagian dari
pada usab.a pemuliharaan 
afam sekirar dao sumber 
perikanan darat, Datuk Seri 
Haji Mohamad bin Sahu turut 
memyempurnakan program 
pelepasan 100 ekor induk 
ikan asli di Tasik MAEPS. 

Pelepasan ilcan-ilcan ini, 
yang melibatkan lapanspesies 
ikanterrnasuk terbul,lampam 
suogai, dan tapah, bertujuan 
untuk memperkukuhkan 
sumberperikanaodarat dao 
rnemastikan kelangsungan 
sumber makanan unruk 
generas.i akan clatang. 

Dalam keseluruhan acara 
ini, jelas bahawa Malaysia 
sedang berada di landasan 
yang k'llkuh unruk menj acli 
pemain utamadalam industri 
tuna global. 

Dengan pelan strategik 
yang menyeluruh, kerj:isama 
er.rt anrarapelbagai pibak, d:in 
=ha gigihclal:unmem:rstik.-m 
kemampanan sumber tuna, 
masa depan industri ini keli
bat:an sangat ccrab. 

Tuna, yang dahulunya 
dilihat sebagai salah satu ko
rnoditi perikanan biasa, ldni 
semaki.ndiiktiraf sebagaisalah 
satu produk berpotensi tiJlggi 
dalammcmacu pcrtumbuhan 
ekonomi Malaysia. 

MAHA 2024 dan formasi 
sandwic run.a terbesar yang 
dihasilkao merupakaa lam
bang kebanggaaa ocgara clan 
bukti komitmenMalaysia un
ruk mempromosikan iodustri 
peroka11an yang mampan 
serta berdayasaingdi pering
kat antarabangsa. 


