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Cipta .mesin
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Penyelidik UPM hasilkan pemanas proses makanan jimat kos
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SERDANG: Fakulti Ke­

juruteraan Universiti
. Putra Malaysia (UPM)

berjaya mencipta mesin
pemanas pempastur dalam
pemprosesan makanan
menggunakan tenaga elektrik
berbanding mesin dandang
di pasaran yang menjana te­
naga dari diesel dan gas.

Justeru, kebimbangan pe­
kilang 1ndustri Kecil dan Se­
derhana (lKS) mengenai
harga. diesel dan gas tidak
menentu berakhir kerana
mesin itu dicipta untuk me­
nurunkan kos modal, pe­
ngendalian dan tenaga lebih
rendah.

Dekan Fakulti Kejurutera-

an UPM, Profesor Dr Nor­
man Mariun, berkata keja­
yaan mencipta mesin pem­
pastur makanan yang cekap
serta kos efektif khusus bagi
industri minuman dan ma­
kanan (F&B) itu selepas me­
lakukan kajian terperinci le­
bih dua tahun.

Dr Norman pereka mesin
itu menggunapakai kaedah
'Pempastur Ohmik'. 1a di­
cipta pasukannya terdiri da­
ripada Dr Hashim Hizam,
Hishamuddin Jamaludin dan
Nurulfaezawaty Jamaludin.

"Dengan mesin ini, kos
modal boleh dijimatkan an­
tara 30 peratus hingga 60
peratus, kos pengendalian 50
peratus hingga 75 peratus
lebih rendah dan penjimatan
kos penggunaan tenaga ba­
han bakar antara 10 peratus
hingga 50 peratus.

"Sistem pempasturan oh­
mik ini turut dicipta dalam
beberapa ceraian untuk se-

nang dibawa dengan konsep
mudah-alih," katanya pada
Majlis Promo'si Hasil Penye­
lidikan UPM, di sini, se­
malam.

Bagi pengusaha 1KS yang'
sentiasa mencari alternatif
penjimatan operasi katanya,
mesin pempastur yang dicipta
itu amat sesuai digunakan.

Mengulas katanya, secara
prinsipnya pempasturan ma­
kanan menggunakan tenaga
elektrik adalah lebih mudah,
praktikal dan murah.

"Pempasturan makanan ini
mempunyai kelebihan nyata
berbanding dengan pema­
nas konvensional kerana
prosesnya dapat mengu­
rangkan pemindahan haba
dengan lebih efisyen.

"Prosesnya dapat mengu­
rangkan penggun"aan tenaga
berlebihan dalam industri
pemprosesan makanan de­
ngan melaksanakan sistem
elektrik termaju.


