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>>0leh HAHRALI SAEI'!!L

nad

ERKARA pertama ditun-

jukkan 'Hero Hindustan' ini

sejurus bersua muka ialah

tersenyum dan senyuman
meleret berkenaan berlarutan
sepanjang pertemuan lebih tiga
jam.

Mungkin itulah keistimewaan
Pengarah FQ Feedmill Sdn
Bhd, Iskandar Roshan Abdu-
llah, 27, hingga membuatkan
dirinya disenangi ramai.

Lelaki berkenaan pula
bukan calang-calang individu
kerana beliau pemegang ijazah
Kesihatan dan Penternakan
Haiwan, Universiti Putra Malay-
sia (LUPM) dan bergelar doktor,

Malah, menjadi doktor
adalah impiannya sejak zaman
kanak-kanak dan beliau
bersyukur kerana cita-cita itu
berjaya digapai.

Bagaimanapun, yang me-
lucukan, beliau yang menja-
lankan perniagaan memproses,
menghasil, mengedar serta
menjual makanan untuk ikan
keli digelar ‘Doktor Keli' oleh
kebanyakan sahabat, termasuk
pelanggannya.

“Saya tidak berkecil hati,
malah sudah lali dengan
gelaran berkenaan. Pada masa
sama, saya anggap gelaran itu
sebagai penghargaan, selain
satu tanda dagangan pernia-
gaan,

“Ada juga yang tidak percaya
saya doktor, tetapi ia bukan

salah kerana yang penting,

gaan berkenaan, Dr Is-
kandar I'"r:"‘"l.zil—&lur“ﬁan ||:Iea itu

s:tuju menjalankan
1 ikan aeh sebagai

sebagal penghargaan selain satu tanda dagangan

foto ||

PELBAGAL...Iskandar (tengah) bersama Razis Shahrizan Zainal (kanan) serta Anuar Ibrahim menunjukkan tiga makanan halal berlainan jenis untuk ikan keli,

khasnya Bumiputera seluruh
negara.

Mungkin kedengaran janggal
apabila seseorang yang memi-
liki ijazah dalam bidang kedo-
ktoran h ba- beralih
kepada penghasilan anan
untuk ikan keli, tetapi Iskandar

‘ mempunyai annya.

; "Kenapa tidak ternak kam-
bing atau lembu? Ada kaitank-
ah ikan keli dengan ijazah dan
pelbagai lagi, itu semua soalan

sekeliling.
“Kepuasan apabilg
yang dirancang itu n
Kenyataan adalah le
ketika ini kerana karg
baru dalam industri
“Lebih baik kami 4
dalam setiap langka
mengukuhkan pernid
daripada menumpuk
kepada kaya atau ke
ah," katanya.
Tidak iengkap ras

kekasih dan isteri. K
yasa
men

penguat seman

dapat dica
mbira dapat

rdepan masa suk:

“Apabiia saya nya
rat untuk memulaka
an ini, dia memberi
Tidak pernah dia kat
n pada se

anggap gelaran “doktor keli” sebagai penghargaan

ISKANDAR...



s
K...pakar formulasi syarikat, Shamsul Tahir (ka

1pemprosesan.

. 3h memajukan pemiaga-
tbaliknya meminta saya
memandang ke depan,”
fa.

k menghairankan kerana
h pemiagaan yang
wnyai pasaran di seluruh
1 hanya ada tujuh peker-
nasuk dirinya.
aimanapun, Iskandar
klumkan, beliau tiada
ah dengan perkara itu,
knya ada perancangan
nbah bilangan pekerja
atiba masanya.
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“Saya masih ingat bagai-
mana kami bertungkus lumus
ketika awal pemiagaan bero-
perasi hingga tengah malam
semata-mata mahu melengha
pkan dokumentasi, tempahan
dan pelbagai lagi.

“Saya tidak kisah perlu
melakukan tugas am walaupun
menjawat jawatan pengarah
syarikat ini kerana pada saya,
apa salahnya saling bekerja-
sama jika ia mampu mem-
bantu mengukuhkan operasi,”
katanya.

nan) serta Azhar Ibrahim mengoperasikan

PASANGAN BAHAGIA...Iskandar bersama isteri tercinta, Norazira.

Hasil makanan halal

untuk kel

ILEMA penternak ikan keli

Bumiputera ialah menda-
patkan makanan dijamin 100
peratus halal dan itu yang
cuba diatasi FQ Feedmill
Sdn Bhd yang beroperasi di
Kawasan Perusahaan Bukit
Angkat, Kajang, Selangor.

Pengarahnya, Dr Iskandar
Roshan Abdullah, me-
maklumkan pihaknya me-
ngambil keputusan mengha-
silkan makanan ikan keli ha-
lal bagi memenuhi perminta-

pakar formulasi sebagal
usaha pembangunan dan
penyelidikan (R&D) untuk
mendapatkan formula terbaik
menghasilkan makanan halal
untuk ikan keli.

Menurut Iskandar, setiap
formula baru mengambii
masa antara tiga hingga
empat bulan untuk dicipta,
dikaji, diuji sebelum
disahkan boleh digunakan
untuk menghasiikan maka-
nan berkenaan.

adalah bilis kisar halal dari
New Zealand, ikan hering,
minyak ikan mentah, beras
hancur, pelbagai galian serta
vitamin juga Azomite.

Pada masa sama, dedak
yang dihasilkan juga 99
peratus organik.

“Sebagai umat Islam,
makanan yang dimakan mesti
diketahui daripada mana
sumbernya, selain sama ada
ia halal atau sebaliknya.

“Apabila ikan dimakan

bersih dan diketahui sumber
makanannya, sudah pasti ia

an seluruh negara, termasuk
Sabah dan Sarawak.

“la bukan tugas mudah,
tetapi syukur kerana kami

h ik SR >Dr iskandar Roshan
li \MG...Shamsul Tahir (kanan) dan Azhar lbrahim Abdullah

1bang makanan ikan keli siap dibunghkus untuk dipasarkan. S B
1

:_ SUKARNM...Iskandar (dua dari kanan) bersama rakan kongsi serta staff,

“Kami mendapatkan
tujuh mesin dari China bagi
menghasilkan hingga 40 tan
makanan ikan kell halal se-
tiap bulan. Jumlah berkenaan
mungkin kecli berbanding
syarikat besar yang mampu
menghasilkan hingga 200 tan
sebulan.

“Bagaimanapun, ia adalah
langkah permulaan dan
setakat Ini, walaupun baru
setahun beroperasi, permin-
taan yang kami terima
sungguh menggalakkan
kerana pentemak Bumipu-
tera sedar betapa penting-
nya makanan halal untuk
ternakan ikan kell mereka,”
katanya.

Pada masa sama, syarikat
menggunakan khidmat

berjaya melakukannya.
Bahan asas untuk mengha-
silkan makanan itu sama
dengan yang ada dalam
pasaran, tetapl bahan ter-
tentu saja perlu menggu-
nakan formula baru ber-
sesualan dengan takrifan
halal dalam Islam.

“Setakat ini kami berjaya
menghasilkan tiga jenis
makanan halal untuk ikan
keli diklasifikasikan sebagai
Kell-Pro 32, Keli-Pro 25 dan
Keli-Pro 18. Kami menjaga
formula kehalalannya, tidak
seperti sesetengah makanan
yang menggunakan cam-
puran darah serta tulang,”
katanya.

Antara bahan digunakan
oleh FQ Feedmill Sdn Bhd

mampu membentuk jati diri
serta keperibadian kita,”
katanya.

Sebagai umat

Islam, makanan

yang dimakan mesti
diketahui daripada
mana sumhbernya,
selain sama ada ia
halal atau sebaliknya"

>Drk dar Roshan
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Pengarah FQ Feedmill Sdn Bhd




