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bahan bersumberkan
najis dalam proses
penghasilan makanan

adalah dibolehkan jika me
lalui kaedah intiqal iaitu pe
mindahan bahan daripada
satu keadaan kepada kea
daan lain hingga bahan itu
akhirnya bebas daripada se
barang sumber terbabit.

Pegawai Penyelidik Labo
ratori Polisi dan Pengumsan
Halal, Institut Penyelidikan
Produk Halal Universiti Pu
tra Malaysia (UPM), Mo
hammad Aizat Jamaludin
berkata, pendekatan intiqal
sudah digunakan bagi me
nentukan halal dan haram
sesuatu produk makanan
dan minuman, namun se
cara dasarnya kaedah itu ti
dak dibincangkan secara sis
tematik dalam perbendaha
raan hukum Islam.

"Isu halal haram adalah po
lemik yang sering diperde
batkan, an tara isu memba
bitkan produk bioteknologi
seperti yogurt yang dihasil
kan daripada aktiviti fer
mentasi oleh bakteria yang
dipencilkan bersumberkan
najis bayi.

"Bagaimanapun, bahan
pada asalnya bemnsur najis
selepas melalui proses pe
mindahan dan pemencilan
bakteria bam melalui kaedah
mikrobiologi yang mana ba
han akhirnya dikategorikan
sebagai halal kerana tidak
lagi tercemar dengan najis

bayi," katanya pada pemben
tangan kertas kerja dalam
Seminar Nasional dalam Fi
kh dan Kontemporari, Isu
dan Cabaran di Universiti
Islam Antarabangsa Malay
sia (UIAM), sernalam.

Seminar disempurnakan
Timbalan Menteri Pelajaran,
Dr Ahmad Puad Zarkashi.

Mohammad Aizat yang
membentangkan kertas ker
ja 'Aplikasi Intiqal dalam
Produk Berasaskan Maka
nan' itu berkata, pandangan
itu selaras dengan Muzaka
rah Jawatankuasa Fatwa
Majlis Kebangsaan Kali ke
enam pada 2004 mengenai
hukum mengg~nakan bak
teria diambil daripada najis
bayi sebagai agen pemula da
lam yogurt.

"Muzakarah memutuskan
hukum menggunakan kultur
bakteria yang dipencilkan
daripada sebarang najis se
bagai agen pemangkin atau
pemula dalam yogurt adalah
hams dengan syarat sudah
melalui proses pengasingan
dan penyucian yang sejajar
dengan hukum syarak ke
ran a bakteria dalam najis ba
yi adalah mutanajjis (me
ngandungi najis)," katanya.

Justem, beliau berkata, ke
perluan kepada penentuan
hukum Islam bersifat alter
natif dan komprehensif per
lu dibangunkan supaya se
tiap persoalan bam yang
timbul dapat dise1esaikan
dengan berkesan.

"Kajian berkaitan penen
tuan halal haram dalam pro
duk makanan dan minuman
masih berada pada tahap mi-

nimum sedangkan persoa
lannya kini berada pada ta
hap mendesak apabila me
merlukan kajian bam ,selari
dengan perkembangan sains
dan teknologi.

"Sains dan teknologi se
karang bempaya menghasil
kan sumber bahan alternatif
bagi produk makanan dan
minuman yang mana ia bu
kan lagi diperoleh secara ala
mi tapi dilakukan secara sin
tetik atau bahan timan. Salah
satu isu adalah mengguna
kan kaedah bioteknologi,"
katanya.

Katanya, kebiasaannya an
tara perbincangan dalam
bioteknologi adalah penggu
naan teknologi dalam peng
hasilan makanan, kejumte
raan genetik membabitkan
penghasilan organisma tem
bahsuai genetik dan maka
nan tembahsuai genetik.

"Menerusi kaedah ini, pro
duk bam dihasilkan dengan
lebih berkualiti dan tinggi
nilai nutrisi, mampu me
ningkatkan kesihatan hai
wan dan manusia serta me
melihara alam semula jadi.

"Dengan nilai positif ini ia
boleh dikategorikan sebagai
halal dan hams dimanfaat
kan. Walaupun begitu, sum
ber bahan produk akhir itu
juga boleh jadi haram se
kiranya ia mendatangkan
mudarat kepada manusia
dan alam sekitar," katanya.

Menurutnya, proses pe
mindahan juga wajar diper
hatikan kerana boleh mem
beri implikasi terhadap pro
duk akhir sarna ada bersifat
halal atau haram.
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