‘Vit-A-Go’ rangkul emas

Usaha enam pelajar peringkat sarjana UPM dalam pertandingan di Las Vegas hasilkan kejayaan
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ERDANG: Usaha enam

pelajar peringkat sarja-

' na Universiti Putra Ma-

laysia (UPM) memper-
taruhkan produk ‘Vit-A-Go’
bagi mengatasi kekurangan
Vitamin A di kalangan %(a
nak-kanak Kenya melayak-
kan mereka merangkul pi-
ngat emas dalam pertandi-
ngan di Las Vegas, Amerika
Syarikat, Jun lalu.

Misi membawa pulang pi-
ngat terbabit digalas enam
pelajar dari Fakulti Sains dan
Teknologi Makanan iaitu
Sew Chang Chew, 25; Mohd
Asraf Mohd Zainudin, 26;
Najla Gooda Sahib, 27, Tan
Tai Boon, 25; Kuan Chee
Hao, 25, & Lasekan Adeseye
0O, 28.

Sew yang juga ketua projek
berkenaan berkata, kemena-
ngan kumpulannya hasil da-
ripada perkongsian idea ter-
hadap permasalahan yang di-
, sediakan penganjur terutama
membabitkan senario kesi-

hatan di Kenya, selain isu
lambakan buah mangga.
“Vit-A-Go adalah sejenis
produk ‘mango leather” yang
kaya dengan vitamin A ber-
tujuan membantu kanak-ka-
nak Kenya yang kekurangan
vitamin berkenaan apatah la-

gi tujuh peratus kanak-kanak
Kenya berada pada tahap te-
ruk termasuk ada yang be-
risiko buta.

“Kami mengambil masa
hampir tiga bulan untuk
membuat kajian termasuk
melakukan penyelidikan me-
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..Najla
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produk
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yang
dihasilkan
pelajar UPM.

nerusi Internet mengenai
masalah dihadapi sebelum
berjaya menghasilkan pro-
duk dengan cara mudah dan
jimat,” katanya.

Terdahulu kejayaan enam
pelajar berkenaan turut di-
kongsi Dekan Fakulti Sains

dan Teknologi Makanan
UPM, Prof Dr Mohd Yazid
Abd Manap dan Pengarah

- ‘Putra Science Park, Prof Da-

tuk Dr Mohamed Shariff Mo-
hamed Din.

Katanya, dalam pertandi-
ngan ‘Penyelesaian Pemba-
ngunan Bagi Negara Mem-
bangun’ anjuran Persatuan
Pelajar Institut Teknologi
Makanan (IFTSA) yang ber-
langsung pada 25 hingga 28
Jun lalu, sebanyak 29 uni-
versiti kategori antarabangsa
menyertainya.

“Selepas diberikan tajuk
berhubung permasalahan,
kami memasuki peringkat
saringan sebelum terpilih un-
tuk peringkat kedua dengan
hanya tiga universiti terpilih
termasuk Universiti Pertani-
an Bogor dan Universiti Bra-
wijaya di Indonesia.

“Ramuan utama adalah
mangga yang lebam dan ter-
lalu masak. Mangga diasing-
kan mengikut tahap kema-
tangan dan kemudian dikisar
menjadi puri. Selepas itu ra-
muan lain dimasukkan ter-

masuk asid sitrik dan gula
sebelum dikeringkan,” kata-
nya.

Berkongsi kejayaan, Najla
yang berasal dari Mauritius
berkata, lambakan buah
mangga di Kenya menyebab-
kan lebih daripada 90,000 tan
hilang setiap tahun dengan
nilai wang sebanyak AS$ 1.3
juta menyebabkan usaha per-
lu dilakukan bagi mengelak
pembaziran.

“Vit-A-Go dapat mengatasi
masalah pembaziran mang-
ga, selain membantu mengu-
rangkan masalah kekura-
ngan vitamin A dalam ka-
langan kanak-kanak Kenya,
manakala harga produk juga
murah iaitu 20 sen hingga
RM1 jika dikomersialkan.

“Keadaan penduduk Kenya
yang miskin dan tidak mem-
punyai capaian teknologi
menyebabkan produk berke-
naan mudah dihasilkan dan
keperluannya disasarkan ke-
pada pelajar sekolah dengan
keperluan 25 gram setiap hari
untuk setiap pelajar,” kata-
nya.




